m Zevaco

Le ramassage des chataignes

une tradition respectée..

derniéres chitaignes
 la saison sont sur le
point détre ramassées, et
cette année encore, ce fruit

tracteur, il faut pour cela
avoir des vergers trés bien
entretenus.

Lun des signes du renou-

ranimé activité du villag
i b o i et

‘estle sentiment général. La
quantié n'est pas au rendez-
vous, comme lannée der-

iére par exemple, mais par
contre les fruits sont gros et
surtout trés

chitaigne fait parler delle,
 quelle est

revenue dans e champ des

préoccupations.

Plusieurs méthode:
Avant détre lnissées en pi
porcs, les chitaignes
doivent étre ramassées, ecil .
a pour cela, pour les pro-
ducteurs de Zevaco, plu-
sicurs fagons de le fire.
A la main et i l'ancienne,
‘comme sur potze photo,
Angeot t Nadia Andreucci

est dilleurs le changement
sensible du paysage que lon
‘peut observer dans Ia région
du Haut Taravu - ls vergers
complétement abandonnés

clotures et taillés.

Séchage

Plusicurs méthodes égale-

ment pour le séchage : sé-

choir traditionnel pour les
s, séchoir & gaz pou ier-

ot Filippi. Cette méthode

rapide, pour preuve Ia pre-
miére farine est d&jd propo-
sée i la vente chez ce der-
nier. Il faudra attendre trois
ou quatre semaines pour les

Mais la farine n'est plus le
EhbaE N

WX

in i1
Ramassage traditionnel des chataignes chez Angeol et Nadia Andreucc, mafs la souffleuse lhllmlqul st
quand méme la bienvenue pour écarter les feuilles.
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b i
'autres, comme Antoine
Poggi (04.95.24.43.95), le

e sl

souf.
feuse thermique sestmpo-
sée pour écarter les feules

Troksime méthods, a plos

Iaspirateur accouplé & un

ment séchée pou ée rans-
uitée en frais par
Vétonique Leoti, dxm\ won

jours. A propos de ces mar-
fons glacés, s scront propo-

<A cas
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la chitaigne fournit, depuis

e marvons giaces dont Ics
premicrs exemplaires sont
disponibles depuis quelques

née, mais il vaut mieux les
commander tout de suite
pour étre st

Menace
On ne peut que se réjouir de
ce renouveau, sembl:

maintenant se confirmer,

de chitaignes st redevenue.

duits gastronomiques.
Tl ne faut cependant pas
perdre de vue que cette nou-
wlldancienne st rete
fragile,

ourans, e daes produs,
nouveaux pour la Corse
e
marrons glacés, se sont im-
posés sur le marché des pro-

i e Vo tedéeoume
aujourdhu, e

qui ne sont towjours pas en-

rayées, bien que ralenties par

et qui produisent tés vite.
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